Betty Bossi

elnfachfein,
FUNGHI PORCINI
ALLA GRIGLIA
i 4009 Steinpilze,
CARPACCIO ¢ in ca. 5mm dicken Scheiben

e Olivendl
i 4009 Rindsfilet i Zitronensaft
i Olivendl . glattblattrige Petersilie
i Zitronensaft i Fleur de Sel, Pfeffer
i Fleur de Sel, Pfeffer )
i Parmesan i Pilze mit Ol bestreichen, in einer Grill-
: pfanne portionenweise beidseitig
NEeTmihanchadinnelseheiben . Je ca. 3 Min. grillieren. Mit Zitronensaft,
schneiden, flach klopfen. Mit O, Ol, Petersilie, Salz und Pfeffer wiirzen.

i Zitronensaft, Salz und Pfeffer
i wirzen. Parmesan dartiberhobeln.

Tipp: Weisse Truffel fein dartber-
i hobeln.
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mont, Ligurien
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